
Heute Mittag in der Brasserie Tresznjewski 
 

 

 

 

 

Bierempfehlung des Tages :  
Kirta – Ayinger Spezialbräu zur Kirchweih – bernsteinfarben, naturtrüb      3,50 
Wein des Tages:   
Grüner Veltliner, Weinek 2008                      0,1l   3,00                 0,2l 5,80 
Aperitif des Tages:  
Holler Spritzer – Weißwein, Soda, Eis, Holunder, Minze         0,2l 5,50 
 

Mittagsmenü für den eiligen Gast Business Lunch 
kleiner Salat                         Tomatencremesuppe 

*** *** 

Pasta mit Spinat – Rucolapesto und 
geriebenem Parmesan                   

Entengröstl mit knackigem Gemüse, 
Knödel und eigener Sauce 

*** *** 

Scheiterhaufen Heidelbeerquark 

6,90 8,90 
  

Kürbiscremesuppe mit steirischem Kernöl und gerösteten Kernen         4,90 
  

Rucola- Feldsalat mit Tomatenvinaigrette, frischen Pfifferlingen und 
Schweinefiletmedaillons in der Kräuterkruste 

     9,50 

  

Großer Herbstsalat mit Apfel – Rosmarinvinaigrette, süßer 
Galiamelone und gegrilltem Bachsaiblingsfilet 

    9,80 

  

Treszi’s Chicken & Egg Burger mit gegrillter Hähnchenbrust, 
Spiegelei, Tomaten, Zwiebeln und French Fries 

    8,90  

  

Hausgemachte Breznknödel mit Steinpilz- Pfifferlingrahm und frischen 
Kräutern, dazu einen kleinen Salat 

8,50  

  

Frische Bio – Gnocchi mit gegrillter Avocado, Cherrytomaten und 
geröstetetn Steinpilzen                         

9,20  

  

Für unsere Studenten: Pfifferling – Spinatlasagne mit Kräuterrahm       5,80 
  

Lasagnette mit Zucchini, sonnengetrockneten Tomaten, frischen 
Kräutern und sautierten Rinderlendenstreifen    

     9,90 

  

Frische französische Atlantikmuscheln im Tomaten – Weißweinsud 
mit Gemüsejuliene und geröstetem Brot 

     8,50  

      

Deftiges Rindergulasch mit Apfelblaukraut und kleinen 
Grenalkartoffeln                                        

  9,50  

  

Frische Apfelkücherl mit Vanilleeis    4,80 
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