Bankettvorschlage Herbst / Winter 2021/2022

Liebe Gdste!
Hier finden Sie einige Vorschldge fiir Ihre Veranstaltung, gerne gehen wir aber auch noch

auf Ihre Wiinsche ein. Um einen harmonischen Ablauf zu gewdhrleisten, bieten wir [hnen
eine Vor- und Nachspeise an, bei den Hauptgdngen kénnen Sie gerne eine vegetarische
Alternative sowie Fleisch- oder Fisch zur Auswahl nehmen.

Gerne bereiten wir Ihnen einen Empfang vor, eine Auswahl dazu finden Sie im
Nachfolgenden Angebot.

Auf Unvertrdglichkeiten und Allergien gehen wir gerne ein.

Empfang:

Canapés - Brotsorten mit verschiedenen Auflagen

Allgduer Bergkdse, Camembert, Maildnder Fenchelsalami, Roastbeef, Parmaschinken,
Rducherlachs

Stiick 3,50 €

Fiir den ersten Hunger, bereits am Tisch eingestellt:

Bayrisch:

Kalbsleberwurst, hausgemachter Obazda, Griebenschmalz, Rucola-Frischkdse und
verschieden Brotsorten

Pro Person 3,50 €

Mediterran:

Verschiedene Oliven, Grissini, Bruschetta mit Kirschtomaten und Mozzarella

Pro Person 3,00 €

Dazu kénnten Sie als Empfang anbieten:

Kleine Biere der Privatbrauerei Aying, Spritz, Hugo, Lillet & Co.

Adelholzener Wasser 0,751 wiirden wir auf die Tische einstellen, so dass sich jeder Gast

nach Belieben bedienen kann.



Weihnachtsmenii:
Festtagssuppe mit GriefsSnocker’l, Leberspdtzle und Brdtstrudel
*hok
Viertel bayerische Bauernente vom Lugeder Hof mit eigener SofSe, Kartoffelknddel und
Apfelblaukraut

kokk

Lebkuchenmousse mit Gltihweinzwetschgen

28,50 €

Bayerisches Menti:

Brotzeitbrett’l mit kleinen Kalbfleischpflanzer’l, hausgemachtem Obazda, kalter
Schweinebraten, Pfefferbeisser, Landjdger, Kalbsleberwurst, Bergkdse, Essiggurke, Radi
und frisch geriebenem Meerrettich, dazu Bauernbrot und Brezn*

Ein Brett'l fiir 8 Personen gerechnet
.

Im Reindl serviert, jeder bedient sich nach belieben

Bauernente und Spanferkelbraten mit Blaukraut, Selleriesalat, Krautsalat, kleine
Semmel und Kartoffelknddel

*hx
Bayrisch’ Creme
39 €
Menii 1
Ochsenkraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen

kKK

Spanferkelbraten mit Ayinger DunkelbiersofSe, zweierlei Knodel und Speck-Krautsalat

kKK

Apfelstrudel mit Vanillerahm und Schlagsahne
28,50 €



Menii 2
Hokkaidoktirbissuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen und Kernél

kKK

Schweinefilet im Speckmantel mit Spitzkohlgemiise und abgebrdunten Fingernudeln

kKK

Toblerone-Mousse

29,50 €

Menii 3
Getrliffelte Kartoffelsuppe mit Vollkornbrotcroiitons

kKK

Gefiillte Maishdhnchenbrust mit Steinpilzrisotto und Wurzelgemdiise
kKK
Créeme-brilée

32,50 €

Menii 4
Rucola- Feldsalat mit Balsamico-Walnussvinaigrette, Ofenkirschtomaten und
geschmolzenem Ziegenkdsemedaillon
ok
Gekrduterte Kalbslende im Ganzen gebraten mit Sauce Hollandaise, frischem Gemiise und
cremigem Kartoffelgratin
*hx

Dunkelbier-Tiramisu

39,50 €



Menii 5
Tatar vom schottischen Label Rouge Lachs mit Senf-Dillsauce, Feldsalat und
Reiberdatschi

kKK

Rosa gebratener Lammriicken mit BalsamicosofSe, Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln

kokk

Lauwarmer franzésischer Schokoladenkuchen

42,50 €

Menii 6
Tomatenconsomée mit Basilikumnocken und Parmesanchips

kokk

Fasanenbrust auf Champagnerkraut mit Pommes Macaire

kKK

Bayrisch’ Creme

38,50 €

Menii de Paris
Kleine Bouillabaise

kokk

Bandnudeln mit gehobeltem Trliffel und geriebenem Parmesan
kokk
Filetsteak vom irischen Weideochsen mit Balsamicojus, Thaispargel und pikantem
Stifskartoffelgratin

kokk

Mousse au chocolat

49,50 €



Alternative Fischhauptgdnge:

Wildlachsfilet mit Kiirbis-Spinatgemiise und Sellerie-Kartoffelptiree

Red Snapper Filet im Kokos-Chilisud pochiert, dazu Kaiserschotengemiise und geddmpfter
Basmatireis

Bachsaiblingsfilet mit Zitronenbutter, frischem Blattspinat und Petersilienkartoffeln
Alternative Hauptgdnge fiir Vegetarier:

Kleine Gnocchi mit karamellisierten Kaiserschoten, sizilianischen Cherrytomaten in
Triiffel-Salbeibutter geschwenkt, dazu geriebener Parmesan

oder

Frische Ravioli gefiillt mit Ziegenkdse und Thymianhonig gefiillt, in Safran-Orangenbutter

geschwenkt, dazu gehobelter Parmesan

Auch zum Friihstiicken oder Brunchen kénnen Sie bei uns fiir eine gréofSere Gruppe
reservieren.

Wir bieten dafiir unsere Friihstiicksetageren an. Diese Tiirme sind bestiickt mit
allem was das Friihstiicksherz begehrt.

Rducherlachs, Roastbeef, Lachsschinken, Kalbsleberwurst, Maildnder Salami,
franzosischem Kise, Mozzarella, Taleggio, frischem Obst, Bircher Miisli, hausgemachte
Marmeladen, Honig und Butter. Dazu Baguette, Brot und Semmeln.

Pro Person 13,50 €

Dazu kénnen Sie aus unserer reichhaltigen Auswahl Eierspeisen, Pan Cakes oder French
Toast bestellen. Aus einer grofsen Auswahl an frischen Sdften und Supremo
Kaffeespezialitdten auswdhlen.

Diese werden nach a la carte Preisen berechnet.

Sie kénnen fiir kleinere Veranstaltungen reservieren, aber auch fiir eine hohere
Personenanzahl ist das Tresznjewski gut geeignet. Bis zu 50 Personen hdtten Sie zum
Beispiel den Restaurantteil fiir sich alleine, oder den kompletten Barbereich inklusive der
schonen langen Bar. Sogar das ganze Tresznjewski kénnen Sie mieten, dies ist perfekt fiir

einen legeren Ablauf des Abends, da sich die Gdste nach dem Essen wie in einer Bar frei



bewegen kénnen und das volle Programm einer Bar geniefSen kénnen. In diesem Fall
konnen wir auch ein Buffet anbieten. Insgesamt finden 120 Gdste Platz in einem gesetzten
Rahmen, in einem legeren Rahmen bis 200 Gdste. Zu Konditionen sowie Mindestumsatz
geben wir Ihnen gerne Auskunft.

Natiirlich miissen wir dann auf die zu der Zeit gegebenen Corona Hygieneauflagen
eingehen.

Wir wiirden uns sehr freuen, wenn wir Gastgeber lhrer Veranstaltung sein diirfen.

Falls Sie andere Vorstellungen oder Wiinsche in Bezug auf lhre Veranstaltung

haben kontaktieren Sie uns gerne. Die Meniis sind Vorschldge, die Auswahl an
Maglichkeiten ist grofs und wir werden sicher etwas fiir Sie und lhre Gdste finden.

Gerne kénnen Sie uns eine E-Mail senden, an info@tresznjewski.com, wir werden dann
zeitnah mit Ihnen in Kontakt treten. Gerne konnen Sie sich unter tresznjewski.com ein Bild

von uns machen.

Ihr Treszi Team!



