Heute Mittag in der Brasserie Tresznjewski

Unsere Bierempfehlung: 0,314,20
Ayinger Friihlingsbier - getreidemalziges Aroma, frisches, naturtriibes Saisonbier 0,51 5,80
Unsere Weinempfehlung: 0,11 4,50
Weif3: Kopfstand- Weingut Lorenz B*o Anbau - Rheinhessen 2022

Cuvee aus Riesling und Silvaner - frisch, rund, leicht fruchtig, unfassbar trinkig 0,218,50
Rot: Cabernet Sauvignon - B*o Anbau, Weingut Lorenz - Rheinhessen 2020

Subtile Kraft, wilde Gerbstoffe und abgefahrene Aromen 0,75126,50
Aperitiv des Tages: Pimm’s Cup No.1 - Pimm’s, Ginger Ale, Gurke, Orange 8,90
Alkoholfrei: Liberte- Crodino, Zitronenlimonade, Soda, Limette 8,50

Business Lunch

Kleiner Salat oder Tagesuppe
Hackfleischbdllchen mit Rahmsofse, Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln
2 Gang 11,50 Euro 3 Gang mit Tagesdessert 13,50 Euro

Getrliiffelte Selleriecremesuppe mit gegrillter Entenbrust und Sesam 8,50
Salat von roter Beete und Babyblattspinat mit Balsamico Vinaigrette, Haselniissen, 17,50
Granatapfelkernen, Orangenfilets, Ofenkirschtomaten und ein geschmolzenes
Ziegenkdsemedaillon
Paprika - Fenchelsalat mit Zitronenvinaigrette, Friihlingslauch, Oliven, Kapern, 18,50

sonnengetrockneten Tomaten, Avocadospalten, Kiirbiskernen und einen
gegrillten Lachsfilet

Ofenfrische Quiche mit Paprika, Staudensellerie, Blattspinat, Tomaten und 15,50
Mozzarella, dazu Krdutersauerrahm und ein grofSer Salat
Schweinsbraten Gréstl mit Kartoffelknddel, Gemiise, Schweinsbraten und ein 10,50
Spiegelei
Paniertes Seelachsfilet mit Zitrone, Remouladensofse und Kartoffelsalat 10,50
Ofenfrischer Flammkuchen des Tages: 14,50
- mit Sauerrahm, Friihlingslauch, Camembert und Preiselbeeren
Treszi’s Italy Burger mit gebackener Hihnchenbrust, italienischen Kochschinken, 19,50
eingelegtem Gemiise, Rucola, Olivencreme, gratiniert mit Provolone, dazu
Steakhouse Fries
Petit Bouillabaisse mit Edelfischen, Muscheln, Safran, und Gemiisejulienne, dazu 19,50
Knoblauchmayonnaise und gerostetes Krduterbaguette
Cremiges Risotto mit Schalotten, Rosmarin, Thymian, Champignons und 17,80
Austernpilzen, Tomatenwiirfel, Blattspinat und ein geschmolzenes
Ziegenkdsemedaillon
Nudel - Gemiiseauflauf mit Mozzarella und Frischkdse gratiniert, dazu Tomaten- 10,50
Krdutersofse
Tagliatelle mit gebratenen Lachs, Kapern, Oliven, sonnengetrockneten Tomaten und 18,50
Babyspinat, in WeifSweinrahm geschwenkt
Gegrilltes Schweineriickensteak mit Waldpilzragout, sautiertem griinem Spargel 15,50
und Kartoffelgratin
Rosa gebratene asiatisch marinierte Entenbrust, auf lauwarmen Mango-Avocado 18,50
Salat, mit Soja — Wasabi Dip und geddmpftem Basmatireis
Schokoladen- Nuss Scheiterhaufen mit Bourbon Vanillesofse 7,80
Kdseauswahl mit Feigensenf, Birnen, Butter und Grissini 13,50
Olivenauswahl mit Fleur de Sel, Olivenél und Baguette 850

Liebe Gdste! Wir wiirden uns sehr iiber eine Bewertung freuen!
Brasserie Tresznjewski 13.03.2024



