Heute Mittag in der Brasserie Tresznjewski

Unsere Bierempfehlung:

Ayinger Friihlingsbier - getreidemalziges Aroma, frisches, naturtriibes Saisonbier
Unsere Weinempfehlung:

Weif3: Kopfstand- Weingut Lorenz B*o Anbau - Rheinhessen 2022

Cuvee aus Riesling und Silvaner - frisch, rund, leicht fruchtig, unfassbar trinkig

Rot: Cabernet Sauvignon - B*o Anbau, Weingut Lorenz - Rheinhessen 2020

Subtile Kraft, wilde Gerbstoffe und abgefahrene Aromen, kiihle Frucht und die schéne
mineralische und geschmackliche Tiefe

Aperitiv des Tages: Pimm’s Cup No.1 - Pimm’s, Ginger Ale, Gurke, Orange
Alkoholfrei: Liberte— Martini Vibrante, Tonic Water, Orangenzest

Business Lunch
Kleiner Salat oder Tagesuppe
Paella - spanische Reispfanne mit Muscheln, Hihnchen, Erbsen, Fischfilets und Limette
2 Gang 11,50 Euro 3 Gang mit Tagesdessert 13,50 Euro

StifSkartoffelcremesuppe mit Creme Fraiche und frischem Koriander

Karotten - Birnen Salat mit Balsamico Vinaigrette, Haselniissen, Granatapfelkernen,
Rucola, Grissini und ein geschmolzenes Ziegenkdsemedaillon
GrofSer Friihlingsalat mit Krdutervinaigrette, Friihlingslauch, bunter Beete,
Kiirbiskernen, Pastinaken, Karotten, Radieschen, Ofenkirschtomaten und eine
gebratene Entenbrust

Ofenfrische Quiche mit Hokkaidokiirbis, Kaiserschoten, Pak Choi, Chili und
schwarzem Sesam, dazu Krdutersauerrahm und ein grofSer Salat

Szegediner Goulasch - Schweinegoulasch mit Speck und Weifskraut in eigener SofSe,
dazu Petersilienkartoffeln, dazu ein kleiner Salat

Fleischpflanzerl mit scharfem Senf, Zwiebelsofde und Kartoffelptiree

Ofenfrischer Flammkuchen des Tages:
- mit Sauerrahm, Zwiebeln, Oliven, Paprika und Schafskdse

Treszi’s Italy Sandwich belegt mit italienischen Kochschinken, Maildnder Salami und
Mortadella, eingelegtem Gemtise, Rucola, Olivencreme, gratiniert mit
Provolone, dazu Steakhouse Fries

Petit Bouillabaisse mit Edelfischen, Muscheln, Safran, und Gemiisejulienne, dazu
Knoblauchmayonnaise und gerostetes Krduterbaguette

Moules Mariniéeres - Miesmuscheln mit Gemiisejulienne, Knoblauch, Pernod und
frischen Krdutern im WeifSwein-Sahnesud gegart, dazu Sc. Rouille und Fritten

Cremiges Risotto mit Schalotten, Rosmarin, Thymian, Champignons und
Krdutersaitlingen, Tomatenwiirfel, Blattspinat und ein geschmolzenes
Ziegenkdsemedaillon

Kartoffelgnocchi mit gegrillter Salsiccia, sonnengetrockneten Tomaten, Rucola und
Oliven, in Gorgonzolarahm geschwenkt

Tagliatelle mit Zwiebeln, Speck, Tomaten, Rosmarin und Spiegelei, dazu geriebener
Parmesan

Gegrillte Schweinefiletmedaillons im Speckmantel auf cremigem Waldpilzragout,
mit griinen Bohnen und Kartoffelgratin

Vanille Mascarponecreme mit frischen Erdbeeren
Kdseauswahl mit Feigensenf, Birnen, Butter und Grissini

Olivenauswahl mit Fleur de Sel, Olivenél und Baguette
Liebe Gdste! Wir wiirden uns sehr iiber eine Bewertung freuen!
Brasserie Tresznjewski 08.03.2024

0,314,20
0,51 5,80
0,114,50

0,21 8,50
0,75126,50

8,90
8,50

8,50
17,50

18,50

15,50

15,50

8,50
14,50

18,50

19,50

17,50

18,50

17,50

13,50

19,50

7,80
13,50
8,50



